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MAISON D'EXCEPTION
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La maison Antoine &’ Imblecourt donne naissance a de [uxueux vins. b o
Elle représente la viticulture dans toute sa noblesse. w— -
1 Co
DESCRIPTION DU VIN 7 “Los Senairisens”
A.0.C : Bppellation 1er Cru Contrélée A Antsine Bimbiecourr/
Région viticole : Bourgogne o~
Cépage : Vins blancs: Cﬁarcfonnay Vins rouges: Pinot noir Chamboll ‘%MW
Nature du sol : ﬂrgi[o—cafcaire “ O
1
\/mlﬁcatwn pour les blancs : Vmgctcatwn pour les rouges : i Leo Feus
Venc(ange manuelle Vencfange manuelle i . /
.\ L, " Antoine & imblecow
Pressurage en [gm}ape entiére, [imite Egrappage p )
des intrants, levures et bactéries en Pré fermentaire a froicf yencﬁmt 10 jou‘rs — %D
artie naturelles a 15 jours <e.
Déﬁourﬁage a froiaf pena(omt 24 a 48 Limite des intrants, levures et bactéries - &l .
heures en partie naturelles Suchots
Fermentation a[coofique a moyenne Fermentation a(cooﬁ’que a basse ~ . y
. . J . . j . 7, Antoine & imblacourt/
température (187%) et ma(a(acnque en température (16°) en cuve inox ou en ﬁu' -
fﬁt Remontage et Joigeage allié en fonction du i
millésime, du raisin... QMMW
1 @M
Flevage : %, S
En fiit pendant 9 a 12 mois dont 209% & 30% des futs sont neufs /" Antoine & Imblecourt/”
Jus de goutte et jus de presse traités sé}aa‘rément et assemblés en fonctions des }Woﬁfs , o
Entonnage par gn{l{wte }aogr ne ya;’ E'r’usq’uer f,s Yms ’ 974 oS o G
Accompagnement du terroir, avec limitation des interventions 1“0@4&“% eorges
COMMENTAIRES DE DEGUSTATION By e Bonton”
Nos vins blancs sont de couleur or b})d[é avec des reffets p[utét dovés. s nous qﬁrent ﬂnwtnerﬂmﬁlém,«/
un aréme délicat de [ruit a chair blanche accompagné de notes florales et boisées,

frais et minéral en bouche, les vins nous offrent une intensité aromatique exception-
nelle.

Nos vins rouges sont de couleur rubis brillant, ils nous ﬁrent des aromes de fruits

rouges comme le cassis ou [a cerise et sont des vins souples et complexes aux tannins
plutdt affirmés mais trés délicats.

ACCORDS METS VINS

Nos vins blancs se marient trés bien avec des produits de [a mer comme les crevettes
ou les crabes qui sont eux aussi frais et légers.

Nos vins rouges eux, accon&pagnent }amfagitement des viandes grillées ou en sauce,
comme [e boeuf ou la volaille.

LES APPELATIONS
+  Fixin 1er Cru Clos du Chapitre,

*  Morey-Saint-Denis 1er cru les Genavriéres,
. Cﬁamﬁoffe-musigny 1er cru Les Feusselottes,
*  Vosne-Romanée 1er cru Les Suchots,

¢ (jewey-CﬁamEertin 1er cru Les Cﬁam}?eaux,
¢ Q\fuits-Saint-georges 1er cru Aux Boudots.

CONTACT

Mail : contact@antoinedi’mﬁ[ecourtfr - 74l +33 (0)3 8022 29 90
21 Rue Jean-Frangois Cﬁampofﬁon - 21200 Beaune - France

www.antoinedimblecou rtfr

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. ®




