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La maison Artoine d’ Imblecourt donne naissance a de luxueux vins. 019
Elle repésent la viticulture dans oute sa noblesse.

DESCRIPTION DU VIN
A.O.C :Appelliation feerC2uContvolée

Région viticole Bourgogne

CépageVins blancs: Challonnay Vins rouges: Pinot noi hel otle: ) US“E

N ature du sol Argilo-calcare a 1 Cru

\/iniﬁcam’on pour les blancs : Wm’ﬁ'catian pour les rouges : ’ l?“'?)“ Les Busselottes

Vendange manuelle Vendange manuelle

Pressuage en gappe entige, limite Egrappage

des intants, levues et ba@ries en Pré fermetaire a froid pendant 10 jours

partie naturelles a 15 jours

Débourbage arbid pendant 24 a 48 Limit e des intants, levues et ba@ries “

heues en partie natuelles Les Suchots

Fermernation alcoolique a moyenne Fermeriation alcoolique a basse o o
s N / N . . ) Antoine & imblecours/.

tempéature (18°c) et malolactique en tempéature (16°c) en cuve inox ou en fat watson DExcermion

fat Remonage et pigeage allié en fonction du

millésime, duraisin...

«_es Champeaux

Elevage : P
En fat pendant 9 a 12 mois dont 20% a 30% des fits sont neufs mmomaggﬂgggggm/
Jus de goutte et jus de presse traités sg’parément et assemblés en fonctions des pmﬁfs M

Entonnage par gavité pour ne pas brusquer les vins M

Accompagnement dterroir, avec limiation des inerventions

= “Aux Boudots

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION ;::‘

Nos vins blancs sont de couleur or b}?dﬁe avec des reflets plutdt dorés.1ls nous offrent i 4 ﬂntomer[lmﬁlécour/
un aréme délicat de [mit a chair blanche accompagné de notes florales et boisées,

frais et minéral en bouche, les vins nous offrent une intensité aromatique exception-

nelle.

Nos vins rouges sont de couleur rubis brillant, ils nous offrent des aromes de fruits
rouges comme le cassis ou la cerise et sont des vins souples et complaramaux
plutdt affirmés mais trés délicats.

ACCORDS METS VINS

N os vins blancs se marientés bien avec desquluits de la mer comme leuetes
ou les rabes qui sont eux ausgidis et légers.

N os vins puges eux, accompagnent paréanent des viandes grillées ou en sauce,
comme le beeuf ou la volaille.

LES APPELATIONS

Fixin 1er Cru Clos du Chapite,
Morey-Saint-Denis ler cru les Genavris,
Chambolle-musigny ler cru Léseusselaes,
Vosne-RPomanée ler cru Les Suchots,
Gevey-Chambertin ler cru Les Champeaux,
t Nuits-Saint-Georges ler cru Aux Boudots.
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Contact
Mail : contact@amoinedimblecourt.fr Tél. +33 (0)3 80 22 29 90
21 Rue Jean-Fancois Champollion — 21200 Beaune +afice

www.antoinedimblecourt.fr

L’abus d’alcool est darux pour la santé, a consoav@emodtion. ®




