Antoine aﬁmﬁ(ecour/

MAISON D'EXCEPTION

La maison Artoine d’ Imblecourt donne naissance a de luxueux vins.
Elle repésent la viticulture dans oute sa noblesse.

DESCRIPTION DU VIN
A.O.C :Appelliation Grand Cru Conrlée

Région viticole Bourgogne
CépageVins blancs: Chailonnay
N ature du sol Argilo-calcare

Vim’ﬁcam’on pour les blancs :
Vendange manuelle

Pressuage en gappe entige, limite
des intants, levues et ba@ries en
partie naturelles

Débourbage arbid pendant 24 a 48
heues

Fermernation alcoolique a moyenne
tempéature (18°c) et malolactique en
fat

Elevage :

Vins rouges: Pinot noir

Vim’ﬁcation pour les rouges :

Vendange manuelle

Egrappage

Pré fermetaire a froid pendant 10
jours a 15 jours

Limit e des intants, levues et
baceries en partie natuelles
Fermeriation alcoolique a basse
tempéature (16°c) en cuve inox ou en
fat

Remongge et pigeage allié en fonction
du millésime, duaisin...

En fOt pendant 16 a 18 mois dont 30% a 50% des flts sont neufs

Jus de goutte et jus de presse traités sg’parément et assemblés en fonctions des pmﬁfs
Entonnage par gavité pour ne pas brusquer les vins

Accompagnement dterroir, avec limiation des inerventions

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION

Nos vins blancs sont élevés sur un terroir af’excgption leur offrant une quaﬁté
des Ja[us yrestigieuses. (s nous oﬁ(rent un aréme délicatement ﬂom[ et boisé avec
ensuie des nas de miel et de fruits secsals et minéaux, ces vins nous

oﬁrent une ﬁmgueur en EOMCFLQ 1116’8(1[‘[16[6

N os vins pugesésutent des pestigieux cépages qui donnent cednaes si singu
[iers, l[:i nous Oﬁ‘ rent tfes aromes déf?’uifS rouges, 0{65 notes emyyreumatiques comme
le café et des ardbmes de sous-bois tels que les champignons et les truffes. Ce sont des

vins frais, souples et complexes.

ACCORDS METS VINS

N os vins blancs se marientés bien avec desqaluits de la me tels que le honmd

et la langouse qui sawont accompagner les saveurs de nos vins.

N os vins puges eux, accompagnent paréamnent un bceuf baguignon, un canad

r6ti ou un pavé de viandeouge qui sont a la hateur de la complet& de ces vins.

LES APPELATIONS

Clos dé/ougeot,
Echézeaux,
Bonnes-Maes,
Charmes-Chambertin.
Chambertin Clos de Beze
¥ Clos de l&Roche
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Contact

Mail : contact@amoinedimblecourt.fr Tél. +33 (0)3 80 22 29 90
21 Rue Jean-Fancois Champollion — 21200 Beaune +afice

L’abus d’alcool est darux pour la santé, a consoav@emodtion. ®
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www.antoinedimblecourt.fr




