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MAISON D'EXCEPTION

La maison Antoine &’ Imblecourt donne naissance a de [uxueux vins. F -
—_— 9

Elle représente la viticulture dans toute sa noblesse.

DESCRIPTION DU VIN o Sand G

2.0.C : Bppellation Grand Cru Contrélée

Région viticole : Bourgogne ) Antoine d"jmﬁfecaur/

Cépage : Vins blancs: Cﬁanfonnay Vins rouges: Pinot noir o

Nature du sol : Q’lrgi[o-ca[caire 65 : MNMares

\/inﬁcam’on pour les blancs : Viniﬁcation pour les rouges : Srand Cou

Venc(ange manuelle Vencfange manuelle ;

?ressumge en grappe entiere, [imite fgm page . . /

des intrants, [e%ures et bactéries en Pré fermentaire a froiaf }Jencfant 10 o 7‘”312556!3&%53” i
artie naturelles jours ais jours ey @Z 3

Déﬁourﬁage a ﬁ’oitf pemfant 24 a 48 Limite des intrants, levures et
heures bactéries en partie naturelles ‘ Srand Cus
Fermentation a[coo(ique a moyenne Fermentation a(cooflque a basse

température (18°%) et ma(a(actique en température (16°¢) en cuve inox ou en i o p
fur fur G A & imblcour”

Remontage et pigeage allié en fonction
%nm

du millésime, du raisin...

Flevage : Srand (63“”
En fﬁ,t }aemfant 16 a 18 mois dont 30% a 50% des ﬁtts sont neufs Cloo 20 Hige
Jus de goutte et jus de presse traités séparément et assemblés en fonctions des profils - fimblcon /
Entonnage par gravite pour ne pas brusquer les vins lods BT Letcermion o
ﬂccom}aagnement du terroir, avec limitation des interventions —

) CAF A Reoche
COMMENTAIRES DE DEGUSTATION J Srand Cuw
Nos vins blancs sont élevés sur un terroir dexception leur offrant une qualité
des plus prestigieuses. ls nous offrent un ardme délicatement floral et boisé avec 2 Antoine & imblecours
ensuite des notes de miel et de fruits secs. Frais et minéraux, ces vins nous \

offrent une longueur en bouche inégalable.

Nos vins rouges résultent des prestigieux cépages qui donnent ces ardmes si singu-
[iers, ils nous offrent des aromes de ;mits rouges, des notes empyreumatiques comme
le café et des aromes de sous-bois tels que les champignons et lfs truffes. Ce sont des
vins frais, souples et complexes.

ACCORDS METS VINS

Nos vins blancs se marient trés bien avec des }Woc[uits de [a mer, tels que le homard +#, .
et la [cmgouste qui sauront accompagner les saveurs de nos vins. f
Nos vins rouges eux, accompagnent ymfaitement un Baeuf Eourguignon, un canard
1oti ou un Joavé de viande rouge qui sont a la hauteur de [a com}aﬁaxité de ces vins.

I

LES AFFELATIONS

s Clos de Vougeot,

s ‘Echézeaux,

¢ ‘Bonnes-‘Mares,

*  Charmes-Chambertin.

+  Chambertin Clos de Béze
+  Clos de [a Roche

CONTACT

Mail : contact@antoinedi’mﬁ[ecourtfr - 74l +33 (0)3 8022 29 90
21 Rue Jean-Frangois Cﬁampofﬁon - 21200 Beaune - France

www.antoinedimblecou rtfr

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. ®



